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..o Menu ..,
Du 31 aolit au 04 septembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI | JEUD/ VENDREDI
| LE JOUR DU | BONNE RENTREE!!
g Salade de tortis au surimi
Laitue iceberg et crolitons (tomate, maiis, ciboulette, surimi, mayonnaise et pates Apéritif: Grenadine a l'eau
spirales BIO)
. Taboulé
Concombres et mais )
(semoule BIO, tomate, citron, herbes)
Vinaigrette nature

Omelette BIO

Pomme de terre rissolées et ketchup

Yaourt vanille BIO LOCAL

Yaourt nature BIO LOCAL et sucre

Q

2 Roti de veau LR froid

sauce cocktail

Sticks (bdtonnets) végétariens et sauce cocktail
Haricots verts BIO

Cantal Aoc %€

*kKk

Croque Monsieur a la volaille

Croque Monsieur au fromage

Salade de Tomates
vinaigrette

Pain céréales

Salade verte mais

Mache

Pavé de merlu sauce tomate

Gratin de piperade g
(macaronis, piperade et fromage rapé)

Ac Fraidou
Saint Nectaire AOC
Aide UE a destination des écoles
Bleu d'Auvergne AOP Fromage fondu président
»
* %% o
- N Beignet chocolat
Fruit BIO ‘g Pasteque BIO &
Aide UE a destination des écoles ) )
Beignet Framboise
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Croissant du boulanger Madeleines longues Petit pain au lait
Yaourt nature et sucre Lait
Fruit Jus multifruits
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée _:ﬁ Péche responsable %
Label Rouge Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée
Issu des régions ultra-périphériques ;"p Appellation d'Origine Contrélée c%:‘v-,j

Bleu Blanc Cceur

14
R Nouvelle recette

Plat durable

Spécialité du chef
N,

Baguette
Croq lait

Viande d'origine Frangaise

Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



..o Menu -

Du 07 au 11 septembre 2026

| LUNDI | MARDI | MERCREDI I gevn ] VENDRED/

Menu BIO | LE JOUR DU '\

Salade de pomme de terre BIO Tomate BIO Salade buffalo .
Mel GLOBAL GAP
g a 'échalote Aide UE a destination des écoles (laitue, mais, haricots rouges) elon jaune
Salade de coquillettes BIO au pesto Concombres bio A R -
g (hule d'olive tomate basilic ail) Aide UE & destination des écoles Carottes rapées BIO LOCALES e Pastéque GLOBAL GAP
Vinaigrette nature Vinaigrette nature
< Coquillettes 1/2 complétes BIO fagon carbonai. 2
Sauté de boeuf BIO sauce olives - de dinde et fromage rapé Chicken wings LR et ketcup

(oignons, creme, lardons de dinde)
Poisson fagon fish and chips

Pané de blé
Coquillettes 1/2 complétes BIO fagon carbonat
Bouchées de blé et sauce kipik au thon et fromage rapé Omelette BIO
(oignons, creme, thon)
Semoule BIO locale a la méditerranéenne Epinards et pommes de terre béchamel au chevre (Coquillettes BIO semi complétes) Printaniére de légumes Ratatouille et blé BIO

Brie BIO
Aide UE a destination des écoles

Yaourt nature BIO LOCAL et sucre Cantal AOC e Croc'lait

Saint Nectaire AOC M

Aide UE 2 destination des écoles
Carré BIO

Aide UE a destination des écoles

F d'Ambert AOP (&
Yaourt banane BIO LOCAL Bleu d'Auvergne AOP GUIATE EIAGmINE @

Aide UE a destination des écoles

2 E 2
lg Fruit BIO Fruit BIO % Fruit BIO

Cake aux amandes et créeme anglaise
Aide UE a destination des écoles 8

Pavé demi-sel

Aide UE a destination des écoles
*xk
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette céréales et chocolat tablette Madeleine longue Moelleux caramel beurre salé Baguette Pompon cacao
Yaourt aromatisé Fromage frais nature et sucre Carré fondu Lait
Fruit Jus d'orange
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée "& Péche responsable % Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette e Production locale
= Issu des régions ultra-périphériques & Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ‘ Bleu Blanc Caeur Plat durable [RVIE & (WD VEUEHT ERICIEICIEE

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



LUND/

MARDI

Menu ... .

Du 14 au 18 Septembre 2026

Saucisson a I'ail et cornichons
*Roulade de volaille et cornichons

Pain céréales

MERCRED!

Végétariens: Terrine de légumes

)
£

Steak de colin sauce aurore
(créme et tomate)

Salade de blé a la provencale

Salade de lentille

Escalope de poulet LR au jus

Bouchées de blé

| LE JOUR DU |

VENDREDI

Sauté de beceuf BIO sauce hongroise

(tomate, champoignons, ail, oignons, piment doux fumé)

Pasteque BIO
Aide UE a destination des écoles

Melon jaune BIO
Aide UE a destination des écoles

Riz pilaf et carottes

Q Yaourt LBV Bicouche

Brocolis béchamel

Tarte fromage
Emincé de pois sauce hongroise

Purée de courgettes

Boulettes d'agneau sauce orientale
(tomate, épices, raisins, oignons, abricots, ail et pruneaux)

Croq veggie a la tomate

Q Yaourt LBV nature et sucre

Coulommiers

Iceberg et mais vinaigrette

Flageolets
Cantal A‘_C Fromage fondu Président Fromage frais nature et sucre
Camembert Bleu d'Auvergne & Pavé demi-sel Fromage frais aux fruits
Fruit BIO Fruit BIO g Tarte Normande
rui rui
Fruit BIO Soupe de fruits rouges au basilic
Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles ! up ! tgesau ”
Tarte Abricotine fraiche
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Moelleux au citron Baguette viennoise et beurre Gaufre au sucre (patissiere) Pain au chocolat du boulanger Baguette
Lait Fraidou
Fruit Jus d'orange Compote pomme ananas Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée nm Péche responsable % Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur Plat durable

Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



[ ] [ ]
. o enu - ..
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Du 21 au 25 Septembre 2026
oD n Ao [ memcken [ e venDReD!
| LE JouRr DU |
Concombres Tomate BIO LOCALES Salade d'haricot vert vinaigrette Iceberg, radis et mais et dés de mimolette
*EE Daikon rapé Carottes rapées BIO LOCALES Poireau vinaigrette @ Céléri rémoulade et dés de mimolette
Vinaigrette nature Vinaigrette nature Vinaigrette Vinaigrette nature
e ‘ R )
" ) ) s -
RO6ti de boeuf LR froid et sauce tartare “ Poulet roti LR
Poissonnette Stick végétarien
Palet coco curry et sauce tartare CEufs brouillés BIO
Conchiglies BIO locales et fromage rapé

Carré BIO
Aide UE a destination des ecoles

Brie BIO

Purée de pommes de terre

Fromage frais aux fruits

Riz fagon paélla sans fruits de mer

Colin mariné a la provengale

Q

Aide UE a destination des écoles

Lentilles BIO LOCALES et carottes BIO LOCALES

Haricots beurre ciboulette HVE 2
. Saint Nectaire AOC
Aide UE a destination des écoles
Comté AOP
Fromage frais nature et sucre *Ak
g I 8 uer Aide UE a destination des écoles
¢ g
Fruit BIO Fruit BIO Créme dessert caramel Fruit BIO
% Gateau aux griottes
Aide UE 3 destination des écoles Aide UE a destination des écoles Créme dessert vanille Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fourrandise fraise Baguette Petit pain au lait (emballé) Palets bretons Baguette céréales et confiture de fraise
Lait Croc'lait Yaourt aromatisé
Fruit Compote pomme abricot Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée nm Péche responsable % Spécialité du chef ’I}.
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur

Plat durable

Viande d'origine Frangaise
Q Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



* Menu -

Du 28 Septembre au 02 Octobre 2026

-

LUNDI | MARDI | MERCREDI
Pain céréales
Concombre Iceberg et crolitons

Tomate BIO LOCALES

Vinaigrette nature

Chou chinois

Vinaigrette

| LE Jour DU ) |

Betterave vinaigrette

Salade d'haricot vert vinaigrette

VENDREDI

Iceberg

Chou rouge sauce blanche aneth

-

%

n

Filet de limande meuniere

Jambon de Paris LR
*Jambon de poulet

Bouchées de blé tomate et basilic sauce aioli

. . L
Sauté de boeuf bourguignon LR "~
(champignons, carottes, ail, herbes et oignons)

E Emincé de pois sauce forestiere

g

(oignons, haricots rouges, coriandre, tomates, paprika, noix)

Riz IGP et base le lobio

1

R6ti de veau sauce creme

a Pavé de merlu sauce citron

Purée de brocolis

Frites et ketchup

Q

Curvi rigate BIO locales et fromage rapé

(riz)

Q

Carottes vichy BIO LOCALES

Petit moulé Brie . Can.tal /j\OC A‘_C Fromage frais nature et sucre
Aide UE a destination des écoles
Rk Croc'lait Mi-chévre Aide UBllEe::e':tl::z':i?::eosZcoles :} Fromage frais aux fruits
r
9 Yaourt LBV bicouche Fruit BIO . e Q . ) ’
Q v Aide UE a destination des écoles Fruit 81O Aide UE a destination des écoles Crépe moélleux sucrée LOCALE BIO
aourt LBV nature et sucre
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Pain au chocolat du boulanger ; Petits beurre Baguette viennoise et pate a tartiner noisette Barre bretonne Baguette
Fromage frais aux fruits Lait Carré fondu
Fruit Compote pomme fraise Jus de pommes
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée "’% Péche responsable % Spécialité du chef 1}, Viande d'Origine Frangaise
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
= Issu des régions ultra-périphériques c Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur Plat durable E\E/E :: gzl::if\if:;z; I?Enn\(liir:)onnnneen:en:z |ee —



.2 Menu -
Du 05 au 09 Octobre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI
Concombres

Salade iceberg et mais

Carottes rapées BIO LOCALES

VENDREDI

MENU PLAISIR D'AVANT VACANCES { LE JOUR DU |

Menu BIO

Macédoine mayonnaise BIO

Céleri rémoulade BIO Betterave vinaigrette BIO
Vinaigrette Vinaigrette
,\M Chipolatas Roti de beeuf LR~ #:2 E
« - - ) Cheeseburger
Saucisse de volaille etjus
Steak de colin sauce bouillabaisse . | .
. L Penne semi-compléte BIO et base lentilles tomate
(soupe de poisson, tomate, ail et épices)
Sticks végétariens Omelette BIO Fishburger
Semoule BIO LOCALE Haricots coco tomate Printaniére de légumes Frites et ketchup ok
Camembert *EE Fromage fondu président Edam BIO
8 P i X Aide UE a destination des écoles
Fromage frais aux fruits
Carré Fraidou Gouda BIO
Aide UE a destination des écoles
r} r
Q ) Yaourt LBV bicouche Q % .
i Fruit BIO Cake vanille Banane BIO sauce chocolat G Fruit BIO
% Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles
Yaourt LVB nature et sucre e
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fourrandise chocolat Baguette céréales et beurre Crépe chocolat Palets bretons Baguette
Lait Petit moulé nature
Compote de pomme fraise Fruit Fruit Compote de pomme banane
. N
Produit BIO (@/’ Appellation d'Origine Protégée n~ Péche responsable % Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
& Issu des régions ultra-périphériques & Appellation d'Origine Contrélée %L-g Bleu Blanc Caeur

Plat durable

Q Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale
CE2 : Classification Environnementale niveau 2



LUND/

Menu -

Q

L ]
®
Du 19 au 23 Octobre 2026
Ao [ mercren | eEwR veNDReD)
| LE Jour DU |
Rosette et cornichon E Salade iceberg et mais E Carottes rapées BIO LOCALES
*Roulade de volaille et cornichon e P
Potage aux courgettes BIO et fromage rapé
Végétariens: Terrine de légumes *d* Céleri rémoulade E Chou rouge BIO sauce enrobante a I'ail
Vinaigrette Vinaigrette
E Risoni a I'africaine L
DURABLE Sauté de boeuf LR sauce dijonnaise < &
(épices, tomates, oignons, haricots rouges, épinards, haché (moutarde, poireau, navet, carotte, oignon, creme) - a
de heeuf et foie de volaille) i icai
e hreuteriow devoialle . Colin sauce armor|§a|ne . Omelette BIO Aiguillettes de poisson pané
(oignons, estragon, tomate, ail, brunoise)
Risoni a l'africaine végétarienne Sticks (bdtonnets) végétariens et sauce kipik
(risoni) Semoule BIO LOCALE Purée de brocolis Carottes et riz BIO Petits pois BIO braisés
Petit moulé Tomme blanche Q Yaourt LBV bicouche Gouda
Croc'lait *Ek Bichette mi-chévre e Yaourt LBV nature et sucre Edam
Créme dessert a la vanille CE E
Fruit BIO Fruit BIO Fruit BIO Gateau amandes poire marron
Creme dessert au caramel CE
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Pompon cacao Madeleines longues Pain de mie Baguette céréales et confiture de fraise
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature et sucre Fraidou Lait
Fruit Compote pomme abricot Jus multifruits Compote de pomme banane Fruit
Produit BIO < Appellation d'Origine Protégée nm Péche responsable % Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q
o= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur Plat durable

Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



mwﬁﬁa °

> Menu -

Du 26 au 30 Octobre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI
Pain céréales
Chou chinois Salade dg riz EIO ala fagqn nigoise sans thon
(riz, haricots verts, olives, tomates)
ok

Iceberg et croltons

Vinaigrette nature

Salade de lentilles

Vinaigrette nature

| — I R

Endives aux pommes

Salade coleslaw
(carottes et chou blanc mayonnaise)

Vinaigrette nature

@

A U
LE JOUR DU |

g

Velouté carotte lentilles corail
et croGtons

Saucisse de francfort
*saucisse de volaille

% Stick Végétarierns

Limande meuniére

Escalope de dinde LR 2
sauce normande -
(créme, carottes, oignons, ail, jus de pommes, champignons)

Emincé de pois sauce haricots rouges
(oignon, ail, petits pois, poivrons brunoise,
tomates, épices paélla)

Escalope de veau hachée

sauce estragon (oignon, mélange 3
légumes, créme, estragon)

Omelette BIO

G

Tarte butternut fromage

Polenta crémeuse a la carotte

Epinards BIO et pommes de terre béchamel

Blé BIO aux petits [égumes

Haricots verts BIO

Coulommiers

Cantal AOC e

Salade iceberg et vinaigrette

Fraidou —

Petit moulé nature

Brie Fourme d'Ambert AOP
Q Yaourt LBV bicouche E
Q Fruit BIO Fruit BIO Cake aux pralines roses EMilkshake a la mangue et vanille
Yaourt LBV nature et sucre
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette viennoise et beurre Croissant du boulanger Moelleux caramel beurre salé Baguette et confiture d'abricot Crépe chocolat
Lait Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais nature et sucre
Fruit Compote de pomme Jus de pommes Fruit coupelle Compote pomme
Produit BIO f\%) Appellation d'Origine Protégée "& Péche responsable E Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette e Production locale
& Issu des régions ultra-périphériques & Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ‘ Bleu Blanc Caeur Plat durable E\EIE :: gzl;tseif\f:zz; inn\cir?onnnneemmeen:zre —



LUND/

MARDI

Menu -

‘e
Du 02 au 06 Novembre 2026
I MERCREDI | VENDREDI
| LE JoUR DU |
Salade verte et cro(tons vinaigrette Betterave vinaigrette Iceberg et oignons frits
Potage de légumes BIO et fromage rapé *kk
Céleri rémoulade Macédoine mayonnaise Frisée et NOIX
Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette nature
; il <
g Hachis parmentier Cordon bleu Sauté de veau !‘R sauce Pasmc -~
(tomate, ail, oignons, basilic)
. Steak de colin sauce normande
Pizza fromage N ) i )
(créme, carottes, oignons, ail, jus de pommes, champignons)
Fagon Parmentier de lentilles ,‘m Poissonette Steak haché de saumon et sauce basilic
Salade verte
*Ek Epinards et pommes de terre a la creme Semoule BIO vinaigrette
Tome DES Pyrénées IGP
Saint Paulin

Fruit BIO .
Aide UE a destination des écoles

Petit moulé ail et fines herbes

Pavé demi-sel

Riz créole BIO

Fromage frais aux fruits

Tarte normande aux pommes

Yaourt nature et sucre LBV
Frmage frais nature et sucre Yaourt bicouche LBV
Compote pomme BIO
Fruit BIO *Ak
Tarte aux abricots Compote pomme fraise BIO
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette céréales et miel Baguette Palets bretons Gaufre patissiére Fourrandise fraise
Yaourt aromatisé Croq lait Yaourt aromatisé Lait
Jus multifruits Fruit
Produit BIO @/‘ Appellation d'Origine Protégée n~ Péche responsable E Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise

3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur Plat durable

Production locale
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



d °
.5 Menu .
Du 09 au 13 Novembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI | VENDREDI
| £ Jour DU ‘ FERIE Pain aux céréales
Mache
% Velouté gourmand
(panais, courge butternut, salsifis, creme, oignon)

Daikon rapé

Chou chinois vinaigrette
Vinaigrette nature

Carottes rapées BIO LOCALES et dés d'emmengl
Radis rondelle mais vinaigrette
o
A

Iceberg et dés d'emmental
Vinaigrette Vinaigrette nature
72 ¢ scalope de poul &ll
R6ti de boeuf BIO et sauce barbecue . Escalope ? pou et“LR 5?““ paclla X
(oignons, curcuma, épices paélla, poivrons, tomate, ail)
Colin poélé Omelette BIO
Sticks végétariens Bouchées au pistou et sauce basilic
. . . N Pates gnocchettis BIO LOCALES
Purée de brocolis et pommes de terre Haricots verts a la provengale
Yaourt bicouche LBV

et fromage rapé
Cro(te noire

Yaourt nature et sucre LBV

Petits pois tres fins braisés
Fromage fondu Président
% %k k
Saint Paulin Fromage frais au sel de Guérande
Fruit BIO Fruit BIO
*Ek Gateau au caramel beurre salé
Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles vauc !
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Baguette viennoise et beurre Moelleux au citron Croissant du boulanger
Petit moulé nature Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre
Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée n~ Péche responsable E Spécialité du chef ’I}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
& Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Caeur Plat durable

HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



LUND/

[ ]
S enh ...
[ ] ®
Du 16 au 20 Novembre 2026
| MARDI | MERCREDI | VENDREDI
| LE JOUR DU |
Radis et beurre ‘ Salade anglaise au che@dar ‘ Saladfe Fhoubldou A el e
(iceberg, croutons, cheddar et vinaigrette terroir) (chou rouge, raisins, moutarde, cassis)
% %k %
Endi
Ceeur de frisée et noix Céleri rémoulade n.dlv.es aux pommes Macédoine mayonnaise
Vinaigrette pomme
Vinaigrette Vinaigrette
, s o , 2 | §
. i Carré de porc fumé au jus a Sauté de beceuf LR sauce marengo
Lasagnes a la bolognaise . R . A ) )
*Ro6ti de dinde LR au jus 2 (tomate, oignons, champignons, carottes et ail)
- . . Curry de pois chiches et riz
Pavé de merlu sauce citron . . . .
(oignons, pois chiches, ail, cumin, curry, tomate)
Lasagnes ricotta épinards E Riz BIO, petits pois et haricots rouges Omelette BIO
(Lasagnes) Q
Lentilles BIO LOCALES Purée de potiron et pommes de terre Carottes BIO LOCALES saveur méditerranéenne (Riz)
Saint Nectaire AOC ;
F frai fruits BIO Fraid ! Bri
romage frais aux fruits s raidou Aide UE a destination des écoles ke re
Bleu d'Auvergne AOP e
Petit suisse BIO nature et sucre Petit moulé ail et fines herbes . u lfv g . \f ) Coulommiers
Aide UE a destination des écoles
r
Creme dessert caramel
Fruit BIO Fruit BIO Moélleux chocolat et creme anglaise % Fruit BIO
Aide UE a destination des écoles & Aide UE a destination des écoles
Creme dessert vanille
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Petits beurre Petit pain au lait Baguette céréales et pate a tartiner noisette Gateau marbré
Petit moulé aux noix Yaourt aromatisé Lait
Fruit Compote de pomme Jus de pommes
Produit BIO < Appellation d'Origine Protégée nm Péche responsable E Spécialité du chef ’I}.
3 Label Rouge &) Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée B N : Nouvelle recette
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ Bleu Blanc Cceur

Viande d'origine Frangaise
Q Production locale
Plat durable

HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2



.. Meau .-

Du 23 au 27 Novembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI | VENDREDI
Dain cérénlos | LE Jour DU | MenuBIO Repas CINEMA:

*devinez de quel film le plat a été inspiré?

Ceeur de laitue et oignons frits @ Salaqe de.rlz BIO nigoise (san's thon)
(riz, haricots verts, tomates, olives)
Potage vert des prés *kk
Salade parmentiere BIO
Endives P
(pommes de terre, poivrons, mais, olives, ceuf, tomate)
Vinaigrette Vinaigrette nature
2
Merguez Roti de boeuf froid LR et sauce tartare g Pizza volaille champignons* ,fq
CEufs brouillés BIO Colin meuniére et citron

Bouchées butternut lentilles corail et sauce

Cordon végétal } &
vég tartare Pizza fromage
Q Ganiture couscous Iceberg*
ttu u, Y X Pommes rissolées Brocolis BIO sauce mornay g Chou fleur et pommes de terre béchamel
(semoule BIO LOCALE et légumes orientaux) vinaigrette
Fraidou Yaourt vanille BIO LOCAL Edam BIO Camembert
Mi-chévre*
Petit moulé ail et fines herbes Yaourt nature BIO LOCAL et sucre Gouda BIO Bleu

F L F]
Q Fruit BIO Coupelle de compote pomme abricot BIO - R Q Fruit BIO
% Aide UE a destination des écoles g % Aide UE a destination des écoles

Coupelle de compote pomme BIO

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Pain au chocolat du boulanger Petits beurre Madeleines Baguette Baguette viennoise et confiture de fraise
Fromage frais aux fruits Fraidou Lait
Compote de pommes Fruit Jus de pommes
. i e . < 5 m ’ B .

Produit BIO @/‘ Appellation d'Origine Protégée Péche responsable E Spécialité du chef 1} Viande d'origine Frangaise

3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
w - .

= Issu des régions ultra-périphériques fa Appellation d'Origine Contrélée %ﬁ? Bleu Blanc Caeur Plat durable HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2: Classification Environnementale niveau 2



